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Pilar y (Carlos Martinez Bujanda, Pilar and Carlos Martinez Bujanda,
actuales propietarios del Grupo Familia  current owners of the Familia
Martinez Bujanda pertenecen a la 42 Martinez Bujanda group, are the
generacion de bodegueros dedicados  4th generation of wine makers
al cultivo de la vid y a vinificar vinos de  dedicated to vine growing and high
alta calidad. quality wines elaboration.

Familia Martinez Bujanda

Mas de 129 afios de historia vitivinicola avalan la tradiciéon de
Familia Martinez Bujanda en la elaboracién de sus vinos. Esta
familia bodeguera permanece fiel a la filosofia de elaborar
siempre a partir de vifiedos propios. La constante busqueda
de innovacion en los estilos de nuestros vinos lleva a Familia
Martinez Bujanda a adquirir los mejores vifiedos de cada zona,
punto de partida imprescindible para alcanzar la excelencia y la
personalidad en nuestros vinos.

More than 129 years of vine growing and wine making history
guarantees the wines of Familia Martinez Bujanda. This family
remains remains faithful to the philosophy of elaborating from
own vineyards. The constant search for innovation in the styles
of our wines has led Familia Martinez Bujanda to acquire the best
vineyards in each area, the essential starting point for achieving
the excellence and the personality of our wines.




Vinos de Rioja;
La maxima expresion del Tempranillo

Vifia Bujanda posee un total de 120 has. repartidas en parcelas por Rioja Alavesa y Rioja
Alta, entre ellas una importante finca en las inmediaciones de Logrofio “El Seminario”.

Dependiendo de la parcela y su localizacién encontramos suelos arcillo calcareos y arcillo
ferrosos que resultan muy adecuados para una viticultura de calidad, ya que tienen una
estructura equilibrada (arenas, limos y arcillas), son ligeramente alcalinos, pobres en
materia orgdnica y con moderada disponibilidad hidrica durante el verano, otorgando a
nuestros vinos unas peculiaridades Unicas.

La avanzada edad de los vifiedos entre 25 y 65 afos y su inmejorable orientacion, hace que
contemos con uvas de las variedades Viura, Tempranillo y Graciano de la mejor calidad.

Los vinos de Vina Bujanda son de la médxima calidad y precios competitivos.

NOERVGE
Tempranillo’s highest expression

Vifia Bujanda owns 120 ha of vineyards in different plots in the sub-areas of Rioja Alavesa
and Rioja Alta, one of them near Logrono”El Seminario”.

Depending on the plot and where it is situated we can find calcareous clay and ferrous clay
soils very appropriate for a quality vine growing, as they have a balanced structure (sands,
limes and clays). They are slightly alkaline, poor in organic material and with a moderate
water availability during the summer, supplying our wines with unique characteristics.

The old age of the vineyards, between 25 and 65 years, and their superb location, make
possible for us to count on the best quality of the Viura, Tempranillo and Graciano grapes
varieties.

Vifia Bujanda are wines of the highest quality and competitive prices.




Nuestros vinos

Se caracterizan por ser de buen color y grado
medio, basados en las variedades Viura,
Tempranilloy Graciano, siempre garantizando
la calidad e innovacién constante que
caracteriza a Familia Martinez Bujanda.

Estd formada por: Un Blanco, un Rosado, un
Tinto Joven, un Crianza, un Reserva, un
Gran Reserva y un Graciano.

Vifla Bujanda Viura: Es un vino con notas
florales, fresco y con un largo final.
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Vina Bujanda Rosado: Con aromas
afrutados, amplio y con gran volumen. Final
largo y postgusto sabroso.

Viia Bujanda Joven: Intensidad media-alta.
Destacan sus aromas a frutos negros y rojos.
Suave y envolvente.

Vina Bujanda Crianza: Intensidad media
alta, y color purpura, es un vino elegante y
complejo. Final largo.

Viia Bujanda Reserva: Intensidad media,
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color cereza picota y ribete granate. Notas de
madera de caja de puros. Elegante y complejo.

Viia Bujanda Gran Reserva: Color cereza
intenso con ribete azulado. Notas de madera,
vainilla, caja de puros y especias. Redondo y
muy largo.

Viia Bujanda Graciano Potente y estructurado
muestra fielmente el cardcter de esta variedad
autoctona riojana. Un vino intenso y tanico, con
la elegancia y complejidad que caracteriza a
todas nuestras elaboraciones.
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Our wines

The Vifia Bujanda wines are fresh, with a
good color and medium degree of alcohol,
based on Viura, Tempranillo and Graciano
grapes varieties; always ensuring the
constant quality and innovation of the
Familia Martinez Bujanda wine group.

The Vifia Bujanda wine range comprised: A
Young White, Rose and Red wines, a Crianza,
a Reserva,a Gran Reserva and a Graciano.

Vina Bujanda Viura: It shows flowery
aromas, fresh attack and long finish.
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Viiia Bujanda Rosado: fruity aromas, wide
and big volume, a very long final and a
tasty aftertaste.

Viia Bujanda Joven: Medium-high
intensity. Its aromas of black and red fruits
show up. Smooth and round.

Vina Bujanda (Crianza: Medium high
intensity, purple colour, it is an elegant and
complex wine. Long finish.

Vila Bujanda Reserva: Medium intensity,
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bigarreau cherry colour and maroon rim.
Wooden cigar box notes. Elegant and

complex.

Vifa Bujanda Gran Reserva: Intense cherry
color with blue rim. Hints of woodwork, vanilla,
cigar-box and spices. Rounded and long finish.

Viia Bujanda Graciano Powerful and
structured, it shows faithfully the character
of this variety, autochthonous from Rioja. An
intense and tannic wine, with the elegance
and complexity typical of all our wines.

BUJANDA

GRAGIANO

VINA BUJANDA GRACIANO
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Crta. Logrofio s/n 01320 Oyoén-Alava. Spain - Tel. (+34) 941-45-08-76 - Fax. (+34) 941-45-08-75
info@bujanda.com - www.vinabujanda.com - ® ;Siguenos en Facebook! / Follow us in Facebook!
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