
Región: DOCa Rioja, España
Clasificación: Tinto
Vintage: 2016
Variedad de Uva: 100% Tempranillo.
Elaboración: 
Este vino fue introducido en Diciembre
barricas de roble americano durante 3 meses. Tras
una filtración por tierras, descansa en depósito
hasta su embotellado.
Catando el vino:
Color rojo cereza intenso. Aromas de frutas frescas
con notas balsámicas, en boca, fresco y redondo. 
Se recomienda su consumo a los dos años siguientes a
su embotellado.
Grado alcohólico: 13,5%Vol
Volumen: 0,75 L

Premios:
- Medalla de Bronce, Premios Baco Tempranillo
- Medalla de Bronce, Concurso de Vinos Jóvenes de La Rioja
- Medalla de Oro, Concurso de Vinos Jóvenes de La Rioja

Monte Acuro
Tinto Joven


