GAMAZO RESERVA

TIPO DEVINO
Tinto Reserva, 12 Meses de Barrica.

REGION
Castillay Leon.

ORIGEN
Denominacion de Origen Toro, Zamora.

PRODUCTOR
Bodegas Francisco Casas, S.A.

ENOLOGOS
Eduardo Casas - Jesus Garcfa.

VARIEDADES
100% Tinta de Toro (Tempranillo).

SUELOS
Terreno Arenoso con grandes ondulaciones. Edad Media
40 anos, caracteristico tono rojizo de la Tierra. Humedad a
L] 40-50 metros.
Tinta de Toro
B VINEDO
Euborsdoyen ‘ Edad Media 40 afos, plantacién mayoritaria en vaso.

BODEGAS FRANCIS
Morale

CLIMA

o : . Co
g Continental Atlantico. Frios inviernos, calurosos veranos.

PLUVIOSIDAD
Media

ELABORACION

Seleccion de uva en vifiedo, fermentaciéon a temperatura
controlada, 24° C, durante 105-20 dias. Remontados
continuos. 12-14 Meses de estancia en Barrica Americana,
Malolactica en Barrica. Afinado 23 Meses en Botella, previa
venta. Ligera filtracion, embotellado posterior.

, NOTAS DE CATA
VISTA, Rojo rubi, cereza, gran capa, de buena intensidad.
NARIZ, Compleja, limpia, notas tostadas.
GUSTO, Elegante, carnoso, tanico, con cuerpo y tanino
duclce, redondo.

MARIDAJE
Asados, carnes rojas y de caza, arroces, quesos, patés y

TU R U "Tapas”
SERVICIO

Ambiental, 14-16°.



