
CREMA DE CAFÉFicha técnica

LICOR DE CAFÉ 28%vol 

Elaborado con una selección de los mejores cafés, es ideal para to-

marlo en cualquier ocasión y disfrutar de su aroma intenso y envol-

vente.

Dotado de una densidad envidiable, se recomienda servir muy frío, 

solo o con hielo, usar en coctelería o para elaborar deliciosas recetas

www.spiritontherocks.com

Detalles
Consumo 
preferente 12 M (*)

Conservación Lugar fresco

Destino +18 años

EAN 0,5L 8437015041018

EAN 0,7L 8437015041384

Embalaje primario
Botella Redonda vidrio

Volumen 0,5L - 0,7L

Tapón Sintético + madera

Etiquetado Etiqueta y contra 
adhesivas

Lote Impreso en contra

Embalaje secundario
Caja 6 botellas

REGLAMENTACIÓN

Reglamento (CE) no 110/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo 

de 15 de enero de 2008 relativo a la definición, designación, present-

ación, etiquetado y protección de la indicación geográfica de bebidas 

espirituosas y por el que se deroga el Reglamento (CEE) no1576/89 

(*)Para las bebidas alcohólicas con grado alcohólico superior al 

10%, no es necesario indicar la fecha del consumo preferente 

(BOE 71, Marzo 88). Sin embargo, al no llevar ningún tipo de adi-

tivo o estabilizante se aconseja consumirlo dentro de fecha de 

consumo preferente para disfrutar de toda su calidad

NOTA DE CATA

Color café con toques negruzcos                                                                            

Café en su máxima expresión, con un sutil aroma a made-
ra y un ligero toque alcoholico

En boca es potente y elegante, a la vez que corpulento. 
Presenta un posgusto franco y duradero

ÚLTIMAS DISTINCIONES
Nacionales

Internacionales

Puntos

88


