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ZONA: Rioja Alta.
VARIEDADES: 50% Tempranillo, 50% Viura.

VITICULTURA: |.as parcelas de vifiedo que van a ser destinadas a la elaboracién
de esle lipo de vino se delerminan en el seguimiento durante el ciclo vegelalivo
anual para conjugar de la mejor mancra posible las propicdades inherenles de las
varicdades implicadas cn el momento de la vendimia.

L.a vendimia se realiza de manera manual, entre la dltima semana de septiembre y
la primera quincena de octubre,

ELABORACION: La uva sc cncuba en depdsitos de acero inoxidable sangrandose
el mosto yema tras 24-48 horas de maceracion en frio; se hace un desfangado, estético
para fermentar a continuacién a una temperatura controlada entre 17 y 19° C.
Tras una suave clariflicacion se estabiliza por [rio y se embolella.

NOTA DE CATA: Presenta un color rosdceo palido, asalmonado, tipico de los vinos
rosados demandados en esta zona de la Denominacién de Origen.
Tiene un suave aroma a [rula madura y a [lores que unido a su guslo ligero pero
amplio sc manificsla duranle lodo su “recorrido” dejando una sensacion final fresca
y cdlida a la vez.

MARIDAJE: Tdeal para acompanar con pescados, verduras y plalos de pasla.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Recomendamos consumirlo a 12° C.




