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ZONA: Rioja Alia.
VARIEDADES: 95% Tempranillo, 5% Mazuclo.

VITICULTURA: Con nuesiras vifias mds viejas, con nueslra experiencia y buscando
conseguir y conjugar las mejores caraclerfslicas de nueslras variedudes linlas
seleccionamos la uva de partida para oblener este vino.

lLLa vendimia se realiza de manera manual, la primera quincena de octubre.

ELABORACION: Sigue el proceso lradicional con uva despalilladu. Las
fermentaciones son naturales con lemperalura controlada, trabajando para extracr
todo ¢l potencial conseguido en la vifia y asi poder estabilizarlo y matizarlo durante
la erianza.

CRIANZA: Ll vino culra en las barricas lras un pequedio periodo de reposo nalural
posterior a la fermentacién maloldetica, la clarificacion y filtracién. Permancee en
roble americano v francés, durante un mimimo de 20 meses. Transcurrido este periodo
de crianza el vino es embolellado y reposa en nueslro “bolellero” donde logrard el
cquilibrio adccuado antes de salir hacia ¢l consumidor.

NOTA DE CATA: Este vino de color rojo rubt de capa media-alta alcanza. tras su
crianza 'y poslerior envejecimienlo, el deseado equilibrio y su fino bouquel aprecidndose
la frula madura cn consonancia con los aromas cspeciados y balsamicos.
s carnoso y amplio. con un [inal de hoca muy expresivo y elegante y un retrogusto
largo v sereno.

MARIDAJE: Especialmenle indicado para dislrular con embutidos ibéricos, quesos,
carncs rojas y platos de caza mayor.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Recomendamos consumirlo a 16-18" C.




