BALGARALZ, 2 26370 NAVARRETH LA RIOJA ESPANA
TEL. +34 941 440 140 /+34 941 440 811 FAX.+34 941 440 657

info@bodegasnavajaz.com / www.hodezasnavajas.com

NAVAJAS

GRA N RESERVA
Reieyi

PHOMNEION V=PI CAFIZAA
ZONA: Rioja Alta.
VARIEDADES: 85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo.

VITICULTURA: Procede de nuestras vifias més vicjas, podadas en forma de “vaso™ v actuando
“en verde” para que produzean pocos y pecuefios racimos buscando la mayor superficie foliar
expuesla con el [in de conseguir una éplima maduracion (isioldgica y, sobre lodo, polilendlica
lo que nos permilird ealracr més larde las mejores propicdades de eslas 3 variedades clegidas.
Llacicndo un scguimiento de la maduracion fendlica, estudiando los resultados y valorando otros
aspectos (ue consideramos importantes: tamafio de la bava, peso del racimo, estado de los
laninos del hollejo y las pepilas, decidimos si la uva que se recogerd en la campana es apla para
nucslro Gran Reserva, sino ocurre asi no hacemos esle Lipo de vino.

ELABORACION: Signe el proceso tradicional con uva despalillada. Las fermentaciones son
nalurales con lemperalura conlrolada, lrabajando para que el polencial conseguido en la vifia
se maniliesle en el vino y, al pasar a las barricas, se estabilice y madure.

CRIANZA: Kl vino entra en Tas barricas tras un pequefio periodo de reposo natural posterior
a la fermentacién maloldctica. Permanece en roble nuevo, americano y francés, con una edad
media de 3 afos, duranle 24 meses en los que ocurren, bajo unas condiciones adecuadas de
Lumedad y lemperatura y realizando los trasiceos convenienles, los procesos y reaceiones que
permiten la cstabilidad de los componentes responsables de sus caracteristicas fendlicas y
aromdticas futuras.

T.ogrado eslo y sin ningin Lralamiento poslerior pasa a la bolella en la que reposard en silencio,
con la minima luminacién y bajo determinados valores de lemperalura y humedad al
wenos 30 meses para redondearse, suavizarse. mostrar su plenitud v longevidad.

NOTA DE CATA: Fsle vino de color rojo rubf de capa media-alla, equilibrado, complejo,
cencaja muy bicu ¢l recucrdo de los aromas propios de las varicdades ulilizadas para su claboracion,
{ruta roja madura. regaliz y los aportados por la madera de roble. balsdmicos, cancla, pimicnda.
ks redondo, sedoso. delicado, amplio pero vigoroso y robusto a la vez.

Destaca su armonta en la boca, resulta ligeramente tdnico con un (inal sabroso, deja un recuerdo
largo, cdlido y elegante.

MARIDAIJE: Especialmente indicado para disfrutar con embutidos ibéricos, carnes rojas y
platos de caza mayor.

TEMPERATURA DE SERVICIO: recomendamos decantarlo 30 minutos antes de scrvirlo

a una temperatura de 16-18 * C.




