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ZONA: Rioja Alla.
VARIEDADES: 95% Tempranillo, 5% Maznelo.

VITICULTURA: Nace a parlir de uva scleccionada, escogida a la visla de los
resultados de varios afios de seguimicnto. entre las parcelas propicdad de la bodega
y las de sus proveedores.

T.a vendimia se realiza de manera manual, entre la dllima semana de sepliembre y
la primcra quinccena de oclubre.

ELABORACION: Kl criterio para la elaboracién de nuestros tintos es similar:
oblener la mejor maduracién fenélica y aromdlica siempre en [uncién de las condiciones
propias dc¢ cada campana y de las caraclerislicas del lipo de vino a oblencer.
Para cllo scguiremos cl proceso lradicional con uva despalillada. Las [crmenlaciones
<on naturales, con temperatura controlada. trabajando para extraer todo el potencial
conseguido en la vifia y asf poder estabilizarlo v matizarlo durante la crianza.

CRIANZA: Acabada la fermenlacion malolactica. el vino se clarifica v filira para
reposar en las barricas de roble. americano y francés, donde permanecerd un minimo
de doce meses. Transcurrido este perfodo de crianza el vino es embotellado y pasa
al “bolellero™ donde lograra el equilibrio adecuado antes de salir hacia el consumidor.

NOTA DE CATA: Tiene un color guinda con toques violaccos muy ligeros y un
aroma ecuilibrado entre la vivacidad y el afitado propios de la variedad dominante
y el aporlado por la madera. T.ogra alcanzar una “madurez” y un equilibrio fenélico
y aromdlico que se apreela en su armonia y redondez.

Ln la boca es amiplio, con taninos suaves pero bien estructurado. redondo. largo, con
un recuerdo fino y agradable.

MARIDAJE: Ll compaiicro idcal de lablas de cmbulidos y quesos, carncs rojas y
platos de caza.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Fntre 15-16° C.




