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NAVAJAS

BLANCO CRIANZA
R1O JA

JOVUMINAC 0N 32 OMGLh ChL G5

ZONA: Rioja Alia.
VARIEDADES: 100% Viura.

VITICULTURA: T.a uva procede exclusivamenle de vifiedos siluados en las
proximidades de la bodega. en la localidad de Navarrcle, con una cdad media de
25 afios. La vendimia es realizada de manera manual, entre la tiltima semana de
septiembre y la primera quincena de octubre.

¢ Tradicional, por sangrado del moslo ycma con una ligera macceracion
ELABORACION: Tradicional, grado del mosto y lig

previa, tras wi desfangado estdtico fermenta en depésitos de acero inoxidable a una
temperatura controlada entre 15- 17° C.

CRIANZA: T'inalizada la [ermentacion alcohdlica scleceionamos ¢l vino adecuado
cn funcién. sobre todo, de sus propicdades aromdticas v eslruclura que enlra cn
barricas nuevas de roble americano v francés donde permanece durante un periodo
de tiempo de 6 meses como mfmimo, que se determina por cata y varfa segin las
caraclerislicas adquiridas en su evolucién y las de la uva de parlida.
Lua vez Lrascgado se clarifica de forma suave, se eslabiliza por [rlo y s¢ ecmbolella.

NOTA DE CATA: Es un vino con un paso de boca delicado. gracioso y fresco pero
cdlido y maduro a la vez, de color amarillo claro con ligeros loques dorados, lodo
cllo consceucncia de haber alcanzado el equilibrio enlre los olores y sabores propios
de la juventud y los aportados por la barrica.

Su paso de hoca es fluido y agradable: destaca la armonta que se mantiene vesultando
largo, sedoso, vivo, pleno.

MARIDAJE: Muy apropiado para degustarlo con todo tipo de pescados. mariscos
Y quesos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Scrvir enlre 12-14° C.




