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ANADA 2015 . - CATAEN FAS.E V!SUAL
y - \ Color amarillo palido con tonos verdosos. Limpio y
BLANCO JOVEN brillante.

VING DE 1A TIERRA DE CATA EN FASE OLFATIVA

CASTILLA Y LEON Frutas blancas silvestres y tropicales, con notas
VARIEDAD: ALBARIN BLANCO ~ "erbaceas.
T2 DE SERVICIO 8 2C CATA EN FASE GUSTATIVA

Seco, fresco, glicérico, amplio y equilibrado.

VITICULTURA ANALITICA

Vino elaborado con la variedad autéctona  -Grado alcohdlico: 14,00 % vol.

Albarin Blanco, procedente de vifiedos -Acidez Total (g/I.) tartarico: 6,76
ECOLOGICOS, unicos en el mundo, de mas  -pH: 3,36

de 15 afos de edad. Conduccion del -Acidez Volatil (g/l) acético: 0,22

vifiedo en espaldera. - SO2 Libre (mg/l1): 8

ELABORACION -S0O2 Total (mg/l): 56

Premaceracién en frio durante 8 h en -Azucares residuales (g/l): 0,3

prensa neumatica a 8 9c. VENDIMIA

Fermentacion a T2 controlada. Manual, en cajas de 20 kg. Procesada en

Clarificado, estabilizado vy filtrado. mesa de seleccion.



