i . g . Fichatécnica

Pimna f | a€| 15 Vendimia: nocturna, con bajas temperaturas.
Variedad: Verdejo 100%
Grado: 12%-13% Vol.

VERDEJO Vendimia y elaboracion

Lavendimiaseredliza en e momento Optimo de maduracion, siemprepor la noche
con € fin derecoger la uvaa baja temperatura, de esta manera se evitan oxidaciones
y se mantienetodo €l potencial aromético delauva. La uvase someteauna
criomaceracion con € fin de extraer todo su potencial aromético. El mosto obtenido
sedesfangay sefermentaabgja temperatura. Una vez terminadala fermentacion,
el vino se mantiene con las lias finas aproximadamente dos meses con € fin de obtener
un vino muy aromatico, frescoy compleo, con unabocaampliay elegante . Finamente
seclarificd y se embotello.

FichadeCata
Fasevisual: amarillo pgjizo verdoso, limpio, brillante y glicérico.
Faseolfativa: aromadeintensidad alta, con aromasde frutaexética, citricos,
floresblancas, ligeros tonosde hierbafresca.
Fasegustativa: amplio, fresco, equilibrado. Tonosdehinojoy manzana.
Recomendaciones de consumo

Serecomiendadejar reposar brevementee vino en la copa paraconseguir queel vino
seabray adquieratodo su potencia y complgjidad.
Beber aunos8°C.
I nformacion del envasado
Envase: botellatipo Borgofia 75 cl.
Color: musgo.
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