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ZONA: Rioja Alta.
VARIEDADES: 50% Tcmpranillo, 50% Viura.

VITICULTURA: l.as parcelas de vifiedo que van a ser destinadas a la elaboracidn
de este tipo de vino se determinan en el seguimiento duvante el ciclo vegetativo
anual para conjugar de la mejor manera posible lus propiedades inherenles de las
varicdades implicadas en el momento de la vendimia.

l.a vendimia se realiza de manera manual, entre la tltima semana de septiembre y
la primera quincena de octubre.

ELABORACION: La wyva sc encuba en depésitos de acero inoxidable sangrandose
cl mosto yema tras 24-18 horas de maceracion en frio; se hace un desfangado, cstético
para fermentar a continuacién a una temperatura controlada entre 17 y 19° C.

CRIANZA: Se clige el vino apropiado y s¢ mele en barricas nucvas de roble americano
donde, sicmpre en funcion de las caracteristicas que va adquiriendo. permanceerda
entre 6y 8 meses. Ya en depésito se clarifica snavemente, se estabiliza por frfo y
se embolella.

NOTA DE CATA: Presenta un color rosa palo asalmonado consccuencia de su paso
por madera. Tiene delicados aromas a fruta compotada y madura v recuerdos florales
en consonancia con los especiados y vainillas cedidos por la barrica.
Su paso por boca ¢s [luido, [resco, lirme, amplio, con largo y cdlido relroguslo y
bastante estructurado Lodo cllo en perfecto equilibrio.

MARIDAJE: Tdeal para degustarlo en el aperitivo 6 para tomarlo con pasta, arroz
o carnes ligeras.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Recomendada 14° (.




