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56 ELABORACIÓN 

Gandesola Red es un vino tinto joven que procede de viñas 
jóvenes (aprox. 20 años) que han sido trabajadas de forma 

tradicional. Gandesola surge después de una vendimia manual 
donde se seleccionan las uvas bajo supervisión enológica para se 

recolectadas en su óptimo punto de maduración y se llevan a la 
cooperativa, donde serán prensadas. La fermentación tiene lugar en 
depósitos de acero inoxidable durante 11 días a 17 ºC.  Después de 

diferentes procesos el vino finalmente es filtrado y embotellado. 

UVA 
Garnacha Tinta, Tempranillo, Mazuelo, Cabernet Sauvignon.

CATA 
Red Gandesola es un vino color rojo brillante,

la Garnacha Tinta es la variedad predominante aportando aromas
a frutos rojos con un resultado equilibrado y de suavidad en boca.
Además, las cepas jóvenes que nos ofrecen un aroma muy fresco. 

Es un vino ideal para maridar con carnes blancas y rojas, arroces o 
estofados. Su temperatura ideal para servir es de 18° C.
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