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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PRODUCTO:
PRESENTACION:

CARACTERISTICAS:

NOTA DE CATA:

INDICACIONES:

COMPOSICION:

PACKAGING:

Aceite de oliva virgen extra.
Lata de 250 ml.

Aceite de oliva virgen extra extraido en frio, sin filtrar
(aceite en rama). Acidez 0,09e.

Color: dorado verdoso.

Nariz: presenta intensidad media de frutado, con
combinaciones de notas verdes y maduras. Se perciben
aromas de tomatera, aceituna verde y frutos secos.
Boca: intensidad muy baja del atributo amargo y muy
ligero picante. Se percibe almendrado y platano
maduro, con paso fluido y dulce.

Aceite de frutado suave, muy sabroso y agradabl’,al
paladar, apto para combinar con cualquier tipo de alimentq,
crudo o en guisos, aunque se recomienda especialmente
para el alino de ensaladas, verduras y pescado? «
80% Serrana de Espadan.
20% Borriol.

20 latas/caja.
Peso: 6 Kg./caja.
Dimensiones: 27,5x25x12,5 cm.
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